
open-cook.ru » Блины » Шоколадные блины

Хотите оставить ваш отзыв или поделиться результатом? Напишите в наших группах:

Одноклассники: ok.ru/opencook ВКонтакте: vk.com/opencook

Шоколадные блины
27 мая 2012 12:15 · https://open-cook.ru/recipes/shokoladnye-bliny

По традиции воскресные блины – на этот раз шоколадные!

На 3 порции:

1 ст. муки
2 яйца
2/3 ст. молока
1/3 ч.л. соли
3 ст.л. сахара (я брала коричневый сахар)
20 гр сливочного масла
50 гр темного шоколада
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растительное масло для жарки блинов

В миске смешиваем яйца, молоко, сахар и соль:

На водяной бане растапливаем шоколад со сливочным маслом:



Яичную смесь легка взбалтываем:

Шоколад и масло размешиваем деревянной лопаткой:



Добавляем муку и взбиваем до однородной консистенции:

Добавляем шоколад:



Хорошенько размешиваем:

Я для привкуса добавила 1 ст.л. апельсинового ликера.



Раскаляем сковороду, смазываем маслом и выпекаем как обычные блины, но они будут
немножко более толстыми:



Блинчики, правда, получились немного суховатыми, поэтому пока работаю над соусом
для них, ну а мы их полили медом:





Приятного аппетита!



Комментарии: 3

Анна # 15:09 15.03.2013

Благодарю за рецепт! Получилось очень вкусно! Все мои довольны.

~Молния~ # 21:17 13.07.2013

Такие блинчики надо спечь на масленицу. Они наверное такие вкусные что даже пальчики

оближешь.

Christophe Vandoise # 10:48 23.01.2023

привет, я благодарю вас за необычные рецепты из вашего региона, я нахожусь во Франции, и у

меня также есть много рецептов, которыми я могу поделиться с вами, если вы заинтересованы,

и о блинах также сердечно

p.s. я использовал гугл-переводчик, чтобы написать вам

mon adresse Mail dolomede.chris@wanadoo.fr
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