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Это самый вкусный клубничный лимонад из всех что я пробовала и делала. На
приготовление двух порций у меня ушло чуть меньше десяти минут. Я делала его с

сахаром, но можно и с сиропом, и с мёдом или вовсе обойтись без них.

На 2 порции:

2 горсти клубники
4 ч.л. сахара или сахарного сиропа

2 дольки лайма
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2 веточки мяты

газированная вода примерно 1 стакан

Клубнику раздавить в миске деревянной толкушкой или картофелемялкой.

Протереть через сито.

Бокалы заполнить льдом наполовину или на 2/3.

Вылить полученное клубничное пюре, выжать сок из лаймовой дольки (саму дольку
тоже оставить в бокале).



Положить мяту и залить газовой водой. Размешать.





А если добавить немного рома, то получится почти клубничный мохито.

Приятного аппетита!
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